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mars au 15 mars 2024

Menu : semaine du 1

JEUDI VENDREDI

s |
“Sarottes rapées a l'orange & Rillettes de légumes

Betteraves vinaigrette &L Salade de lentilles

i

Roti de dinde aux pommes Poissons pané

Aiguillette végétale sauce

Omelette sauce basquaise \
creme

Galette végétale
Riz
Pommes rissolées Semoule et

Petits pois

julienne de légumes — Courgettes tomatées

Saint Bricet AR Blaiale bert** , ,
a amembe /21 **Saint-Paulin** Buchette de chévre

Yaourt mixé aux fruits a8 **Fruit™* Flan vanille nappé caramel nj *XEpyit**

P |

.=
Plat fait-maison

Légende :

FranceAgriMer
** e ¥* Aide U.E. a destination des écoles

Sans viande et/ou sans porc I I Nos viandes de beeuf, de porc et de volaille proviennent d’animaux nés, élevés et abattus en France




HR

¥ Ky

?,g"::‘ RESTAURATION

MU'
=C
==

facneck

m’é' 2l ! o e
-& ¢ ?’,A,*}_, _

i
1

oo

mars au 22 mars 2024

Menu : semaine du

JEUDI VENDREDI

Menu Végétarien
a

= Salade de blé aux poivrons = Courgettes rdpées = Salade d'endives vinaigrette

S Macédoine vinaigrette

Nuggets de poulet Jumeau de boeuf braisé
99 P —& Poisson au citron

Galette de quinoa

Nuggets de blé < Lasagnes végétariennes

d la provengale Boulgour et

. Pommes vapeur et A \ s
Lentilles a la tomate P —& Epinards d la créme

Haricots verts

i *kCnhi sk
Yaourt nature Eﬁ **Edam** ET] Saint Paulin

Saint Bricet

B 14Xk x
Tarte grillée abricot Compote pommes abricot P **Fruit

Légende : _é [ Fram‘.r?l{;?r:irﬂer ]
ol s

BT e A ... ** Aide U.E. a destination des école

Sans viande et/ou sans porc I I Nos viandes de beeuf, de porc et de volaille proviennent d’animaux nés, élevés et abattus en France
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Menu : semaine

¢+ JEUDI A% VENDREDI

Terrine de saumon

Menu Végétarien g

£ Betteraves rdpées &L Concombre vinaigrette

Haché de veau a lail
Rati de porc Merguez végétale

JOUR
FEIE

] v/

Médaillon végétal a lail

Aiguillettes de blé panées Semoule
Pommes de terre rosti

ﬁ ANl 2 -\ rd N
Poélée forestiere Légumes a couscous A on oAt
| - Poélée primeur

V1 **Saint-Moret** Rondelé

Eﬁ **Epuit** m;j *XE pyit**

Légende :

A
o Framtr_-Agr’iMe.'
BT e A ** e ¥* Aide U.E. a destination des écoles

Sans viande et/ou sans porc I I Nos viandes de beeuf, de porc et de volaille proviennent d’animaux nés, élevés et abattus en France
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& Carottes rapées

't
i j O U R A
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.=
F E RI E sauce bolognaise végétale

Pl **Gouda**

Pates

sauce bolognaise de boeuf

ET.} **Fruit**

P |

.=
Plat fait-maison

Légende :

Sans viande et/ou sans porc

=EE

Menu : semaine du 01 avril au 05 avril 2024

I I Nos viandes de beeuf, de porc et de volaille proviennent d’animaux nés, élevés et abattus en France
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JEUDI VENDREDI

Menu Végétarien

Rillettes de légumes S Rillettes d'ceuf mayonnaise

Médaillon de blé

24 Filet de poisson
sauce tomate —

a la ciboulette

Pommes sautées

Blé aux petits légumes

Brocolis

73 Edam
Carré frais

Créme dessert chocolat

VI **Fruite*

Fram‘ngr'iMef
**X . ¥* Aide UE. a destination des écoles
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Menu : semaine du 08 avril au 12 avril 2024

JEUDI VENDREDI

2 24 Carottes rdpées
Chou blanc vinaigrette —% Taboulé = p

Julienne de légumes
autours d'un ceuf dur i :
mayonnaise

= Filet de dinde normande Végé burger Knack

Pané de blé fromage épinard

Knack végétale 2

Pommes de ferre rosti Brandade de poisson

P | Purée de pommes de terre

Jardiniére de légumes
Haricots verts

Vache qui rit /71 **Petit suisse nature**

Rondel€ ail et fines herbes nj ** Cantal**

; 0 **Fruit*> R
Yaourt nature sucré mj Creme dessert au chocolat

P |

.=
Plat fait-maison

Légende :

FranceAgriMer
** e ¥* Aide U.E. a destination des écoles

Sans viande et/ou sans porc I I Nos viandes de beeuf, de porc et de volaille proviennent d’animaux nés, élevés et abattus en France
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Menu : semaine du 15 avril au 19 avril 2024

JEUDI VENDREDI

Menu Végétarien
Pal

=
L Salade de radis Vinaigrette Salade luxembourgeoise Salade de carottes et mdis
Concombre au yaourt

Tomates farcies Vol-au-vent Poisson a la tomate

Tomates veggie Vol-au-vent végétal Polenta crémeuse

~B6ratin de pomme de terre wal Duo de légumes Haricots verts
fagon paysanne

3 Pyrénées
Eﬂ **Gouda™* Roitelet

T A .
Compote pomme abricot arte aux quetsches T xxEpyite*

Streusel

P |

.=
Plat fait-maison

Légende :

FranceAgriMer
** e ¥* Aide U.E. a destination des écoles

Sans viande et/ou sans porc I I Nos viandes de beeuf, de porc et de volaille proviennent d’animaux nés, élevés et abattus en France




